
 

Menu du Chef 

Entrée 

  Hor t icu l ture, randonnée,  échecs,  guitare  

  T itu la ire  du permis B, véhiculé, connaissance des 

normes HACCP 

 

Dessert 

J e a n-A l e x a n d r e  

Ba r g e  
3 3  a n s  

C h e f  d e  c u i s i n e  

Franç a is  

M e t t r e  à  p r o f i t  m o n  e x p é r i e n c e  d e  
c u i s i n i e r  a f i n  d ’ é l a b o r e r  u n e  c a r t e  

e n  a d é q u a t i o n  a v e c  l e  
p o s i t i o n n e m e n t  d u  r e s t a u r a u n t  e t  

l a  t a i l l e  d e  l a  b r i g a d e  
 

En deux mots… 

Compétences 

Angla is  

Contact 

P o r t :  

+ 3 5 2  6 6 1  9 2 2  5 4 2  

2 0  R o u t e  d e  T h i o n v i l l e ,  
L 6 7 9 1  G r e v e n m a c h e r  

L u x e m b o u r g  

 

A l e x a n d r e . b a r g e @ g m a i l . c o m  

 

« La vocation, c’est avoir 

pour métier sa passion » 

Chef de partie puis second, La Poulange , Nancy, France  

Chef de partie, MAHO, les Jardins d’Anais, 1367 Luxembourg  

 
Chef  de Par t ie  puis  second pour Jeremy Grosdid ier,  chef  et  

propr iéta ire du restaurant.  

Une ass iet te et une fourchette au guide Michel in.  

J u i l l e t  2 0 1 5  –  A v r i l  2 0 1 7  

Commis de cuisine puis chef de part ie , Le XO, Nancy ,  France  
J u i n  2 0 1 3 -  J u i n  2 0 1 5  

A v r i l  2 0 1 7  – M a i  2 0 1 8  

Ouverture du restaurant  les  jard ins d'Anais  avec Chr istophe 

Quent in, anc iennement chef  au Jules Verne,  1 macaron Michel in.  

Chef de cuisine, Food'Art,1367 Luxembourg  

M a i  2 0 1 8  –  A  a u j o u r d ’ h u i  

Chef de cuis ine au restaurant Food’Ar t  

Recrutement du personnel,  mise en p lace de la car te, gest ion des 

fournisseurs,  pour  l 'ouverture du restaurant Food'ar t  et  du concept  

Tart ine.  

Plat  Principal 

CAP CUISINE, Greta de Besançon 

2 0 1 3  

BTS Systèmes Electroniques ,  Lycée Victor  Hugo  

2 0 0 8  

Luxembourgeo is  


